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摘要：　 目的　 了解重庆市渝北区水产品中副溶血性弧菌的污染状况，为本地区水产品的消费食用安全监管提供科学依

据。 　 方法　 对 ２０１２－２０１５ 年渝北区水产品进行随机抽样，对 ２０１２ 年 １ 月 １ 日－２０１４ 年 ５ 月 ３１ 日抽检的水产品按 ＧＢ ／
Ｔ４７８９􀆰 ７－２００８ 检测副溶血性弧菌，对 ２０１４ 年 ６ 月 １ 日－２０１５ 年抽检的水产品按 ＧＢ４７８９􀆰 ７－２０１３ 检测副溶血性弧菌。 　
结果　 ２０１２－２０１５ 年渝北区水产品共抽检 ２１０ 件水产品，副溶血性弧菌总检出率为 １９􀆰 ５２％，各年度间检出率比较差异有

统计学意义（Ｐ＜０􀆰 ０５）。 ２０１４ 年最高（３２􀆰 ７３％），２０１２ 年最低（５􀆰 ００％）。 销售环节和加工环节副溶血性弧菌总检出比较差

异有统计学意义（Ｐ＜０􀆰 ０５）；各年度间差异均无统计学意义（Ｐ＞０􀆰 ０５）。 海水水产品及淡水水产品副溶血性弧菌总检出率

比较差异无统计学意义（Ｐ＞０􀆰 ０５），各年度间差异均无统计学意义（Ｐ＞０􀆰 ０５）。 夏秋季与春冬季副溶血性弧菌总检出率比

较差异有统计学意义（Ｐ＜０􀆰 ０５）；夏秋季副溶血性弧菌的检出率为 ２３􀆰 ９７％，各年份差异有统计学意义（Ｐ＜０􀆰 ０５）；春冬季副

溶血性弧菌的检出率为 ９􀆰 ３８％，各年份间差异无统计学意义（Ｐ＞０􀆰 ０５）。 　 结论　 ２０１２－２０１５ 年，渝北区的水产品中，无论

是海水产品还是淡水产品，无论是在销售环节还是加工环节，无论是夏秋季还是春冬季，都存在被副溶血性弧菌污染的情

况，应引起相关部门的广泛重视。
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　 　 食品安全已成为当今广大民众和政府高度关注

的热点问题，我国于 ２００９ 年 ２ 月 ２８ 日，十一届全国人

大常委会第十七次会议通过了《中华人民共和国食品

安全法》。 其中确立了以食品安全风险监测和评估为

基础的科学管理制度，明确食品安全风险评估结果作

为制定、修订食品安全标准和对食品安全实施监督管

理的科学依据。 重庆市于 ２０００ 年也加入了国家食品

安全风险监测网，并积极地开展各项工作。 我国由副

溶血性弧菌引起的食物中毒在微生物中毒中位居第

三，沿海地区居首位［３－５］。 渝北区作为重庆市的重要

航空港，近几年来也时有由副溶血性弧菌引起的食物

中毒事件发生。 副溶血性弧菌是一种嗜盐性弧菌，是
分布广泛的海洋细菌，在淡水产品中很少发现，但是近

几年来内陆地区淡水产品中也检出了副溶血性弧菌，
国内胡元玮等和陈丽丽等报道的淡水产品致病性弧菌

的污染有可能来源于销售、运输环节交叉污染［９－１０］，说
明了水产品存在交叉污染的现象。 由此，引起了渝北

区政府和卫生行政部门的重视，同时也加大了对地处

渝北区界内的重庆市最大海鲜市场－三亚湾海鲜批发
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市场水产品的监测力度。 为了解渝北区水产品中副溶

血性弧菌的污染状况，对渝北区 ２０１２－２０１５ 年水产品

的销售环节和加工环节进行监测，现将副溶血性弧菌

污染情况分析如下。

１　 材料与方法

１􀆰 １　 样品的来源　 ２０１２－２０１５ 年渝北区疾病预防控

制中心抽检的所有水产品监测样品（样品来源于三亚

湾海鲜批发市场、有些菜市场及经营水产品的饭店、酒
楼及大排档）。 抽检样品的种类为虾类、蟹类、蚌类、
鱼类等，２０１２－２０１５ 年共抽检 ２１０ 件。
１􀆰 ２　 仪器与试剂　 全自动细菌鉴定及药敏分析系统

（ＶＩＴＥＫ２），由法国梅里埃公司生产；３％氯化钠碱性蛋

白胨水、硫代硫酸盐－柠檬酸盐－胆盐－蔗糖（ＴＣＢＳ）琼
脂、３％胰蛋白胨大豆琼脂、３％氯化钠三糖铁琼脂、嗜
盐性试验培养基、氧化酶试剂、革兰氏染液均由青岛高

科园海博生物技术有限公司提供，均在有效期内使用。
１􀆰 ３　 方法　 ２０１２－２０１３ 年按照 ＧＢ ／ Ｔ４７８９􀆰 ７－２００８《食
品卫生微生物检验 副溶血性弧菌检验》 ［１］标准进行检

验；２０１４－２０１５ 年按照 ＧＢ４７８９􀆰 ７－２０１３《食品安全国家

标准 食品微生物学检验副溶血性弧菌检验》 ［２］标准进

行检验。 ＧＢ ／ Ｔ４７８９􀆰 ７－２００８ 和 ＧＢ４７８９􀆰 ７－２０１３ 对副

溶血性弧菌的检验方法几乎一样，增菌、分离培养、纯
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培养、初步鉴定、确定鉴定都相同，只是 ＧＢ４７８９􀆰 ７ －
２０１３ 把神奈川试验改为选做项目了。 初步鉴定以后

用 ＶＩＴＥＫ２ 进行鉴定。
１􀆰 ４　 质量控制　 所有培养液和分离平板均采用副溶

血性弧菌的标准菌株（ＡＴＣＣ１７８０２）与标本同时进行

检测，以校验培养基的质量。
１􀆰 ５　 统计学处理　 采用 ＳＰＳＳ１３􀆰 ０ 软件进行 χ２ 检验

统计分析，Ｐ＜０􀆰 ０５ 为差异有统计学意义。

２　 结　 果

２􀆰 １　 ２０１２－２０１５ 年重庆市渝北区水产品中副溶血性

弧菌检出情况　 ２０１２－２０１５ 年重庆市渝北区水产品中

副溶血性弧菌总检出率为 １９􀆰 ５２％。 各年度间检出率

差异有统计学意义（ χ２ ＝ ７􀆰 ９３５， Ｐ ＝ ０􀆰 ０４７）。 ２０１４ 年

最高，为 ３２􀆰 ７３％，２０１３ 年次之，为 １９􀆰 ２３％，２０１５ 年为

１７􀆰 ４６％，２０１２ 年为 ５􀆰 ００％。 见表 １。
表 １　 ２０１２－２０１５ 年重庆市渝北区

水产品中副溶血性弧菌检出情况

年份 样品数 检出数 检出率（％）

２０１２ ４０ ２ ５􀆰 ００

２０１３ ５２ １０ １９􀆰 ２３

２０１４ ５５ １８ ３２􀆰 ７３

２０１５ ６３ １１ １７􀆰 ４６

合计 ２１０ ４１ １９􀆰 ５２

２􀆰 ２　 ２０１２－２０１５ 年重庆市渝北区水产品不同监测点

中副溶血弧菌检出情况　 本研究监测样品主要来源于

销售环节（主要是三亚湾海鲜批发市场和极少数菜市

场）和加工环节（包括经营海鲜的酒楼、餐馆及大排档

的水产品）。 ２０１２－２０１５ 年销售环节副溶血弧菌总检

出率为 ２４􀆰 ４４％，显著高于加工环节（１０􀆰 ６７％）， 两环

节差异有统计学意义（Ｐ＜０􀆰 ０５）；２０１２－２０１５ 年各年份

之间，无论是销售环节还是加工环节差异均无统计学

意义 （分别 χ２ ＝ ７􀆰 ２３７， Ｐ ＝ ０􀆰 ０６５； χ２ ＝ ３􀆰 ４６７， Ｐ ＝
０􀆰 ３２５）。 其中 ２０１４ 年无论是销售环节的检出率

（４３􀆰 ７５％）还是加工环节的检出率（１７􀆰 ３９％）都是最

高的。 见表 ２。
表 ２　 ２０１２－２０１５ 年重庆市渝北区水产品

不同监测点中副溶血弧菌检出情况

年份
销售环节

样品数 检出数 检出率（％）

加工环节

样品数 检出数 检出率（％）

２０１２ １８ ０ ０􀆰 ００ ２２ ２ ９􀆰 ０９

２０１３ ３２ ８ ２５􀆰 ００ ２０ ２ １０􀆰 ００

２０１４ ３２ １４ ４３􀆰 ７５ ２３ ４ １７􀆰 ３９

２０１５ ４１ １１ ２６􀆰 ８３ ２２ ０ ０􀆰 ００

合计 １３５ ３３ ２４􀆰 ４４ ７５ ８ １０􀆰 ６７

２􀆰 ３　 ２０１２－２０１５ 年重庆市渝北区不同水产品类型副

溶血性弧菌检出情况　 海水水产品副溶血弧菌总检出

率为 ２１􀆰 ２１％，淡水水产品副溶血弧菌总检出率为

１３􀆰 ３３％，海水水产品总检出率和淡水水产品的总检出

率比较差异无统计学意义（ χ２ ＝ ０􀆰 ９７８，Ｐ ＝ ０􀆰 ３２３）；无
论是海水水产品还是淡水水产品各年份之间差异均无

统计学意义 （ χ２ ＝ ５􀆰 ０３２， Ｐ ＝ ０􀆰 １６９； χ２ ＝ ４􀆰 ９１８， Ｐ ＝
０􀆰 １７８）。 ２０１４ 年不同水产品类型副溶血性弧菌检出

率最高是海水水产品为 ３８􀆰 ８３％， 淡水水产品为

３６􀆰 ３６％。 见表 ３。
表 ３　 ２０１２－２０１５ 年重庆市渝北区不同

水产品类型副溶血性弧菌检出情况

年份

海水水产品

样品数 检出数 检出率（％）

淡水水产品

样品数 检出数 检出率（％）

２０１２ ３２ ２ ６􀆰 ２５ ８ ０ ０􀆰 ００

２０１３ ３６ ９ ２５􀆰 ００ １６ １ ６􀆰 ２５

２０１４ ４４ １４ ３８􀆰 ８２ １１ ４ ３６􀆰 ３６

２０１５ ５３ １０ １８􀆰 ８７ １０ １ １０􀆰 ００

合计 １６５ ３５ ２１􀆰 ２１ ４５ ６ １３􀆰 ３３

２􀆰 ４　 ２０１２－２０１５ 年重庆市渝北区不同季节水产品中

副溶血性弧菌检出情况　 季节不同，水产品中副溶血

性弧菌的污染情况不同。 按季节分为春冬季和夏秋

季，并对这两季水产品中副溶血性弧菌的总检出率进

行比较，差异有统计学意义（ χ２ ＝ ４􀆰 ２８１， Ｐ ＝ ０􀆰 ０３９），
夏秋季显著高于春冬季；春冬季副溶血弧菌总检出率

为 ９􀆰 ３８％，各年份间差异无统计学意义（χ２ ＝ ０􀆰 ８２４， Ｐ
＝ ０􀆰 ８４４），夏秋季为 ２３􀆰 ９７％，各年份间差异有统计学

意义（χ２ ＝ ８􀆰 ５５４， Ｐ ＝ ０􀆰 ０３６）。 其中 ２０１４ 年最高（春
冬季为 １２􀆰 ５０％，夏秋季为 ４１􀆰 ２３％）。 见表 ４。

表 ４　 ２０１２－２０１５ 年重庆市渝北区不同季节

水产品中副溶血性弧菌检出情况

年份

春冬季

样品数 检出数 检出率（％）

夏秋季

样品数 检出数 检出率（％）

２０１２ １０ １ １０􀆰 ００ ３０ １ ３􀆰 ３３

２０１３ １６ ２ １２􀆰 ５０ ３６ ８ ２２􀆰 ２２

２０１４ １６ ２ １２􀆰 ５０ ３９ １６ ４１􀆰 ２３

２０１５ ２２ １ ４􀆰 ５５ ４１ １０ ２４􀆰 ３９

合计 ６４ ６ ９􀆰 ３７ １４６ ３５ ２３􀆰 ９７

３　 讨　 论

２０１２－２０１５ 年渝北区 ２１０ 件水产品进行了副溶血

性弧菌的监测，共检出副溶血性弧菌 ４１ 株，其中 ２０１４
年检出率最高为 ３２􀆰 ７３％，２０１２ 年最低为 ５􀆰 ００％。 这

个比例与国内相关报道副溶血性弧菌的检出率为
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６􀆰 ８％～８７􀆰 １％［１１］相似。
重庆市作为内陆地区，对水产品的监测力度正在

逐年加大，仅渝北区的抽检数就从 ２０１２ 年的 ４０ 件增

加到 ２０１５ 年的 ６３ 件，说明政府及卫生行政部门已经

对水产品监测加大了关注。 由于近几年副溶血弧菌引

起的食物中毒时有发生，２０１２－２０１５ 年共发生因食用

被副溶血性弧菌污染的食物引起的食物中毒 ８ 起，其
中 ２０１４ 年最多共发生 ４ 起，２０１５ 年最少为 ０ 起，这也

与这四年的监测数据吻合。 ２０１２ 年副溶血性弧菌的

检出率低，认为与当时三亚湾海鲜批发市场的规模有

关；２０１３－２０１４ 年副溶血性弧菌检出率高的原因是海

鲜批发市场规模扩大，海鲜的品种增多，从而导致流通

环节的交叉污染加重。 重庆市卫计委及渝北区卫计委

从 ２０１４ 年起已把地处渝北区的三亚湾海鲜批发市场

的水产品的监测纳入重庆市食品安全风险监测的选做

项目中，并开始逐年加大对这个占地近 １０ ０００ ｍ２，有
３００ 多家水产品批发点的三亚湾海鲜批发市场进行霍

乱及副溶血弧菌的监测力度，从而从源头上减少了由

这两种细菌引起的食源性疾病的发生。
销售环节的水产品中副溶血弧菌的检出率高于加

工环节的原因，认为主要是因为：（１）销售市场的进货

渠道良莠不齐，有些批发商违规从小鱼贩手中进货，贪
图便宜，逃避国家正规的安全检查程序，从而造成副溶

血性弧菌检出率高；加工环节很多是在酒楼、饭店，他
们的进货一般都要求水产品的合格证明，从而避免了

不安全的水产品；（２）销售环节大多数都是生鲜的水

产品，加工环节抽检的产品多半是经过热加工后的，而
副溶血性弧菌对高温不耐受，而且新鲜大蒜液对副溶

血性弧菌也有杀灭作用［６］；（３）过去公认为副溶血性

弧菌难以在无盐环境中生长繁殖［７］，淡水产品中副溶

血性弧菌的检出与销售市场的流通环节有相当大的关

系，淡水产品和海水产品的混合运输很常见，这就造成

了水产品间的交叉污染；（４）重庆的春冬季比较短，夏
秋季比较长，且夏秋季的温湿度都比较高，这跟其他内

陆地区有一些区别。 因此水产品如果储存不当，很容

易腐败，特别是被副溶血性弧菌污染了的水产品如果

不及时清除出储存容器内，就会引起交叉污染，造成副

溶血性弧菌检出率高。
因此建议加强对销售环节的监管力度，不仅是水

产品的质量要好，还应严格要求经营户从正规的渠道

进货，严禁为小利损坏大众的利益。 在加工环节副溶

血性弧菌的检出率为 １０􀆰 ６７％，虽然低于销售环节，但
也不可疏忽，食物中毒往往就出在加工环节，且何洁仪

等［１２］也报道过副溶血性弧菌食物中毒发生原因以“生
熟交叉污染”为首（占 ８２􀆰 ７％），因此不仅要求从业人

员要把即食食品和隔餐的剩余食品充分加热后销售，
还要引导从业人员生、熟食品分开烹饪，规范食品加工

操作规程，加强从业人员卫生意识培训，并且要倡导广

大消费者尽量少食或不食生的水产品，因此呼吁更应

加强加工环节的监测和监管力度，为水产品消费安全

及预警提供科学依据。 同时也要控制好流通环节，只
有这样才能减少交叉污染的几率［８］，更好的预防副溶

血性弧菌引起的食源性疾病。
从 ２０１２－２０１５ 年的监测数据来看，淡水产品中的

副溶血弧菌的检出率虽然不高，但是仍然存在，这就提

示：虽然政府采取了一些措施，但还是远远不够，为把

由副溶血性弧菌引起的食源性疾病发病率降到最低，
还应该主动开展水产品中副溶血性弧菌的监测，建立

风险预警，同时加强卫生知识的宣传，使渝北区的三亚

湾海鲜批发市场成为重庆市人民安全放心的水产品消

费市场。
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